Dardano Cortona Sangiovese DOC

100% Sangiovese die behoort tot de appellatie Cortona DOC Rosso.

Manuele druivenpluk. Vergisting in inox bij gecontroleerde temperatuur (28 a 30
°C) en maceratie gedurende 25 dagen. 14 maanden rijping in Franse eik met
malolactische gisting.

Ondoorzichtig zwartrood met violet. Expressief basisfruit, zwart fruit en kruiden
(peper, gebrande koffie, mineralen, balsamico). Rijke smaak, evenwichtig,
aangename eik en zachte finale. 13,5 vol% alcohol.

Bij rood vlees, gebraad, gril, wild, belegen kazen, rijke keuken. Schenken bij 18°
a20°c
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