Villabella - Amarone della Valpolicella Cl. DOC

Zelfde druivenmix als de Valpolicella Ripasso (Corvina, Rondinella, Molinara,
Rossignola, en Negrara), maar hier worden de druiven tot na de winter
gedroogd vooraleer ze worden geperst en gevinifieerd. Rijping in Sloveense
eik gedurende drie volle jaren.

De indroging zorgt voor een concentratie van alle smaken (suikers, zuren en
bitters), en uiteindelijk ook tot een hoog alcoholgehalte van 15% vol. Omdat de
druif een klein rendement biedt en door het vele werk is deze wijn natuurlijk
ook niet goedkoop.

Intens rode granaatkleur. Kersen en bosvruchten. Wijn met een grote
structuur, glad en fluweel.

Italianen drinken dit bij of aan het eind van een krachtige maaltijd die uitloopt in
een niet te zoet nagerecht zoals taarten met veel chocolade. Aanbeveling:
luchten/decanteren minstens één uur voor het drinken.
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